


Restaurant Ratskeller Spangenberg 

Suppe

Hokkaidō-Kürbis-Suppe | Kokos | Curry | Ingwer 
Hokkaidō-pumpkin-soup | coconut | curry | ginger 
A1, A2, A7

9,00 €

Vorspeise

Ahle Wurscht mit Kartoffeln und Schmand im Teigmantel 
Salatallerlei im Kräuter-Dressing 
Ahle Wurscht with potatoes and sour cream in dough 
Assorted salads in herb-dressing 
A1, A2 , A3, A7, A8

14,00 €

Hauptgänge

Spitzkohl in Kräuterrahm 
Gefüllte Champignons 
Pointed cabbage in herb cream 
Stuffed mushrooms 
A1, A2, A3, A7

22,00 €

Auf der Haut gebratenes Doraden-Filet 
Wurzelgemüse & Petersilienkartoffeln 
Sea bream fillet fried on the skin 
Root-vegetables & parsley-potatoes 
A1, A2, A3, A7, A8, A9, A10

36,00 €

Rosa Brust von der Barbarie-Ente 
Spitzkohl mit Apfel verfeinert & Kartoffel-Quiche 
Pink breast of the Muscovy duck 
Pointed cabbage refined with apple & potato-quiche 
A1, A2, A3, A7, A8

36,00 €

Dessert- & Käse-Variation

Mousse au Chocolate | Brownie | Sorbet von der Williams Christ 
Mousse au Chocolate | Brownie | Sorbet from Williams Christ 
A1, A2, A3, A5, A6

16,00 €

Rohmilch-Käse-Variation 
Brot & Butter mit Meersalz-Kristallen 
Raw-milk-cheese-variation 
Bread & butter with sea-salt-crystals 
A1, A2, A3, A7, A8, A11

16,00 €

Nachbestellungen | reorders
Portion hausgebackenes Brot | Portion of home baked bread 2,50 €
Portion Butter | Portion of butter 1,50 €
Portion hausgemachter Brotaufstrich | Portion of homemade spread 4,00 €
Portion hausgemachte Sauce | Portion of homemade sauce 4,00 €
Menü-Box-/-Einwegverpackung | Menu-box-/-disposable-packaging 1,95 €

A1 bis A14 = Allergen-Kennzeichnung | A1 to A14 = allergen labeling





Restaurant Ratskeller Spangenberg 

4-Gang-Menü’s

Hokkaidō-Kürbis-Suppe | Kokos | Curry | Ingwer 
Hokkaidō-pumpkin-soup | coconut | curry | gingere 

*** 
Ahle Wurscht mit Kartoffeln und Schmand im Teigmantel 

Salatallerlei im Kräuter-Dressing 
Ahle Wurscht with potatoes and sour cream in dough 

Assorted salads in herb-dressin 
*** 

Spitzkohl in Kräuterrahm 
Gefüllte Champignons 

Pointed cabbage in herb cream 
Stuffed mushrooms 

ODER | or 
Auf der Haut gebratenes Doraden-Filet 

Wurzelgemüse & Petersilienkartoffeln 
Sea bream fillet fried on the skin 

Root-vegetables & parsley-potatoes 
ODER | or 

Rosa Brust von der Barbarie-Ente 
Spitzkohl mit Apfel verfeinert & Kartoffel-Quiche 

Pink breast of the Muscovy duck 
Pointed cabbage refined with apple & potato-quiche 

*** 
Dessert-Variation 

Mousse au Chocolate | Brownie | Sorbet von der Williams Christ 
Mousse au Chocolate | Brownie | Sorbet from Williams Christ 

* 

4-Gang-Menü mit Hauptgang Spitzkohl in Kräuterrahm 
4-course-menu with main course vegetable casserole 

56,00 € 

4-Gang-Menü mit Hauptgang Doraden-Filet 
4-course menu with main course of sea bream fillet 

66,00 € 

4-Gang-Menü mit Hauptgang Barbarie-Ente 
4-course menu with main course of Muscovy duck 

66,00 € 

Änderungen vorbehalten | Sous réserve de modifications

A1 bis A14 = Allergen-Kennzeichnung | A1 to A14 = allergen labeling


