
Apéritif-Empfehlungen 
Apfel-Schaumwein, Brut 

Äpfel von Kasseler Streuobstwiesen 
Traditionelle Flaschengärung 

Schauenburg, Nordhessen, Deutschland 
Kelterei Joachim Döhne 

0,1l à 7,50 € | 0,75l à 37,00 € 

Gin-Tonic-Vogelfrei-Color, alkoholfrei 
Heimat, Gin-Vogelfrei-Color & Thomas Henry Tonic Water 

0,15l à 8,50 € 

Wein-Empfehlungen 
2022 Riesling Grauschiefer QbA 

Erden, Mosel, Deutschland 
Weingut Schmitges 

0,1l à 5,50 € | 0,2l à 10,00 € | 0,75l à 32,00 € 

EINS-ZWEI-ZERO Riesling, alkoholfrei* 
Rüdesheim, Rheingau, Deutschland 

Weingut Leitz 
* Enthält ca. 0,05% Alkohol 

0,1l à 4,50 € | 0,2l à 7,50 € | 0,75l à 24,00 € 

2023 BIO Chardonnay QbA 
Nierstein am Rhein, Rheinhessen, Deutschland 

St. Antony, VDP. Gutswein, DEMETER 
0,1l à 6,50 € | 0,2l à 12,00 € | 0,75l à 38,00 € 

2019 Rioja Crianza D.O.Ca 
Cuvée aus 96% Tempranillo & 

4% Mazuelo, 14 Monate Barrique-Ausbau 
La Rioja, Spanien 

Bodegas LAN 
0,75l à 34,00 € 

2019 Riesling Auslese, edelsüß 
Erdener Treppchen, Mosel, Deutschland 

Weingut Schmitges 
5cl à 6,00 € | 0,375l à 36,00 € 

Oster-Menü 2024 
Kraftbrühe vom Weiderind 

Bärlauch-Nocke 
A1, A2, A3, A7 

*** 

Filet vom Heilbutt 
Grüner Spargel 

Schwarzer Piemontreis 
A1, A2, A3, A7, A8, A9, A10 

*** 

Lammfilet-Wellington 
im Blätterteig-Mantel nebst geschmorter Haxe 

in Reduktion vom Rotwein 
Junger Lauch 
A1, A2, A3, A7, A8 

*** 

Dessert-Variation 
Avocado-Crêpes | Orangen 

Sesam-Eis-Crème 
A1, A2, A3, A5, A6 

* 

4-Gang-Oster-Menü à 76,00 € 

A1 bis A14 = Allergen-Kennzeichnung. 
Änderungen vorbehalten. Alle Angaben ohne Gewähr. 

Kinder, Vegetarier, Veganer und Allergiker bitte frühzeitig anmelden.


